Требования при реализации живой рыбы.

Требования безопасности пищевой рыбной продукции и связанные с ними требования к процессам реализации и утилизации установлены в законодательстве РФ, в том числе в техническом регламенте Евразийского экономического союза «О безопасности рыбы и рыбной продукции», утвержденного решением Совета Евразийской экономической комиссии от 18.10.2016 № 162, техническом регламенте Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции», утвержденного решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880, Законе РФ от 07.02.1992 № 2300-1 «О защите прав потребителей».

Требования к организации производственных помещений, в которых осуществляется процесс производства пищевой рыбной продукции, установлены ст.ст. 12, 14 технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции».

Производственные помещений, их конструкция, размещение и размер должны обеспечивать: наличие производственных помещений, технологического оборудования и инвентаря; защиту от проникновения в помещения животных, в том числе грызунов, и насекомых; наличие питьевой  холодной и горячей воды;  наличие канализационного оборудования; наличие условий хранения и удаления отходов производства.

Участок для разделки непереработанной пищевой рыбной продукции должен быть обеспечен питьевой или чистой водой.

Из анализа вышеперечисленных норм следует, что чистка живой рыбы при несоблюдении вышеуказанных норм не допускается.

При использовании транспортных средств и (или) контейнеров для перевозки (транспортирования) одновременно различной пищевой продукции либо пищевой продукции и иных грузов, необходимо обеспечить условия, исключающие их соприкосновение, загрязнение и изменение органолептических свойств пищевой продукции.

Работники, занятые на работах, которые связаны с хранением, перевозкой (транспортированием) и реализацией пищевой продукции и при выполнении которых осуществляются непосредственные контакты работников с продовольственным (пищевым) сырьем и (или) пищевой продукцией, проходят обязательные медицинские осмотры.

За нарушения требований при производстве и реализации пищевой рыбной продукции предусмотрена административная ответственность по ст. 14.43 КоАП РФ  (нарушение изготовителем, исполнителем  продавцом требований технических регламентов), за которое установлено наказание на граждан в размере от 1 000 до 2 000 рублей; на должностных лиц  от 10 000 до 20 000 рублей, на лиц, осуществляющих предпринимательскую деятельность без образования юридического лица от 20 000 до 30 000 рублей, на юридических лиц от 100 тысяч до 300 тысяч рублей.

Если такие действия повлекли причинение вреда жизни или здоровью граждан предусмотрено наложение административного штрафа на граждан в размере от 2 000 до 4 000 рублей с конфискацией предметов административного правонарушения либо без таковой; на должностных лиц от 20 000 до 30 000 рублей; на лиц, осуществляющих предпринимательскую деятельность без образования юридического лица от 30 000 до 40 000 рублей с конфискацией предметов административного правонарушения либо без таковой; на юридических лиц от 300 000 до 600 000 рублей с конфискацией предметов административного правонарушения либо без таковой.

